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Notre programme: immersion dans
trois terroirs francais
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1. Chateau Fontaine Audon,
AOP Sancerre 2019

2. Chateau Du Breuil, AOP
Savennieres 2018

3. Chateau Bouscassé, AOP
Pacherenc-du-Vic-Bilh
2018




Petits rappels sur les vins blancs

 Vinification: la principale « Les cépages dits
différence aromatiques
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Chateau de Fontaine Audon,
AOP Sancerre 2019

Vignoble de 15Ha

Terroir de silex

100% Sauvignon Blanc




Chateau de Fontaine Audon, AOP Sancerre 2019:

dégustation!
Les couleurs du vin blanc

Apparence |
., Citron Doré Ambré Brun

Intensité et ton de la couleur « :

Age duvin
—

Jeunesse - Evolution
Nez
Aromatique? Simple ou
complexe?

Quels aromes?

Palais

Quelles sensations?
Acidite / Corps
Quels aromes?

Quelle longueur?




Chateau Du Breuil, AOP
Savennieres 2018

Vignoble en bio

« AOP Savennieres: un grand vin
de Loire

100% Chenin Blanc




Chateau Du Breuil, AOP Savennieres 2018
Dégustation !

Les couleurs du vin blanc

Apparence
., Citron Doré Ambré Brun
Intensité et ton de la couleur « :
Age duvin
Jeunesse - Evolution
Nez
Aromatique? Simple ou
complexe?

Quels aromes?

Palais

Quelles sensations?
Acidite / Corps
Quels aromes?

Quelle longueur?




Chateau Bouscassé,
AOP Pacherenc-du-Vic-Bilh, 2016

e Le Domaine: une icone du Sud-
Quest

4« AOP Pacherenc-du-Vic-Bilh:
renaissance des cépages
ancestraux (Petit Courbu,
Manseng)



Chateau Bouscassé, AOP Pacherenc-du-Vic-Bilh,

Degustation
Les couleurs du vin blanc

Apparence

., Citron Doré Ambré Brun
Intensité et ton de la couleur « :

Age duvin

—
Jeunesse - Evolution
Nez
Aromatique? Simple ou
complexe?

Quels aromes?

Palais

Quelles sensations?
Acidite / Corps
Quels aromes?

Quelle longueur?




Verdict: votre vin préféré?
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cile MARIE
Oenologist




